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Exemplar unic

Sectiunea III — Caiet de sarcini pentru achizitie de produse
BAUTURI (cod CPV 15900000-7)

1 Introducere

Caietul de sarcini face parte integrantd din documentatia de atribuire si constituie ansamblul cerintelor
pe baza cirora se elaboreazi de cétre fiecare ofertant propunerea tehnic.

Caietul de sarcini contine, in mod obligatoriu, specificatii tehnice. Acestea definesc, dupa caz si fard a
se limita la cele ce urmeaza, caracteristici referitoare la nivelul calitativ, tehnic si de performants, siguranta in
exploatare, dimensiuni, precum si sisteme de asigurare a calititii, terminologie, simboluri, teste si metode de
testare, ambalare, etichetare, marcare, conditiile pentru certificarea conformititii cu standarde relevante sau
altele asemenea.

Caietul de sarcini trebuie si precizeze si institutiile competente de la care furnizorii, executantii sau
prestatorii pot obtine informatii privind reglementérile obligatorii referitoare la protectia muncii, la prevenirea
si stingerea incendiilor si la protectia mediului, care trebuie respectate pe parcursul indeplinirii contractului si
care sunt in vigoare la nivel national sau, in mod special, in regiunea ori in localitatea in care se executd
lucrérile sau se presteaza serviciile ori operatiunile de instalare, accesorii furnizirii produselor (dupa caz).

In cadrul acestei proceduri U.M. 02192 Constanta (Academia Navalid ,Mircea cel Bitrin”)
indeplineste rolul de Autoritate contractanti.

Pentru scopul prezentei sectiuni a Documentatiei de Atribuire, orice activitate descrisa intr-un anumit
capitol din Caietul de Sarcini si nespecificata explicit in alt capitol, trebuie interpretati ca fiind mentionata in
toate capitolele unde se considera de citre Ofertant ca aceasta trebuia mentionati pentru asigurarea indeplinirii
obiectului Contractului.

2 Contextul realizarii acestei achizitii de produse
2.1 Informatii despre Autoritatea contractanti

Autoritatea contractanti este o institutie publici de educatie si cercetare stiintificd, ce oferd programe
acreditate de licenta si masterat pentru studii universitare in domeniul maritim, fluvial si portuar. Misiunea este
formarea la nivel universitar a absolventilor care s satisfacd nevoia de profesionisti a Fortelor Navale Romane
si a mediului economic din domeniul naval si portuar maritim si fluvial.

2.2 Informatii despre contextul care a determinat achizitionarea produselor

Achizitia produselor este necesard pentru asigurarea hranirii studentilor si personalului U.M. 02192,
precum si a personalului U.M. 02028, in perioada 01.01.2022 — 31.12.2024, in conformitate cu normele de
hrana in vigoare la nivelul Ministerului Apararii Nationale.

2.3 Informatii despre beneficiile anticipate de citre Autoritatea/entitatea contractanti

Autoritatea contractantd intentioneazd sa beneficieze de produse de calitate superioars,
fabricate/produse, ambalate si livrate in concordantd cu legislatia in vigoare, pentru realizarea hrinirii
corespunzatoare si fara sincope a efectivelor.

2.4 Alte initiative/proiecte/programe asociate cu aceasti achizitie de produse - Nu este cazul

2.5 Cadrul general al sectorului in care Autoritatea/entitatea contractanti isi desfisoari
activitatea - Nu este cazul (neesential)

2.6 Factori interesati si rolul acestora - Nu este cazul
3 Descrierea produselor solicitate
3.1 Descrierea situatiei actuale la nivelul Autorititii contractante

La data intocmirii prezentei documentatii, Autoritatea contractanti are stabilite cantititile minime /
maxime previzionate pentru perioada 01.01.2022 — 31.12.2024, precum si oportunitatea achizitionarii
produselor care fac obiectul procedurii de achizitie.

3.2 Obiectivul general la care contribuie furnizarea produselor

Achizitionarea produselor in termenele stabilite prin documentatia de atribuire are un rol determinant
pentru buna desfasurare a activitatilor Academiei Navale ,,Mircea cel Bétran” stabilite in Planul cu Principalele
Activititi.
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3.4.1 Loturile/produse solicitate
3411 Lotulnr. 1 =APAMINERALA—— —

1 | Api minerali naturali carbogazoasi - 0,51 1 24.473 | 220.736
2 | Api minerali naturali carbogazoasi -2 1 1 48.952 | 441.463
nota nr. 1
3 | Apa minerali naturali necarbogazoasi (plati) - 0,51 1 45.451 | 409.931
4 | Api minerali naturali necarbogazoasa (plati) - 2 1 1 90.913 | 819.850

Nota nr. 1 — Cerinte minime de calitate, proprietiti, garantie, conditii de ambalare —- APA MINERALA:

Definitii:
- Apa minerala naturali carbogazoasi
Se accepti:

- apd minerald naturald, natural carbogazoasd - apa al cdrei continut de dioxid de carbon
provenind de la sursd este, dupd o eventuald conditionare §i dupa imbuteliere, acelasi ca la emergentd,
ludndu-se in considerare si impregnarea, acolo unde este cazul, cu o cantitate de dioxid de carbon provenit din
acelasi zdcamdnt/acvifer, care sd compenseze pierderile echivalente rezultate in cursul operatiunilor amintite,
in limitele tehnice uzuale de tolerantd;

- apd minerald naturald imbogdtitd cu dioxid de carbon de la sursi@ — apa al cdrei continut in
dioxid de carbon provenind din acelasi zdcdmadnt/acvifer este, dupd eventuala conditionare §i dupd
imbuteliere, mai mare decdt la emergentd.

Nu se accepta: apd minerald naturald carbogazificatd (apa la care s-a addugat dioxid de carbon de
altd origine decdt cea din zdcdmdntul/acviferul de provenientd, dar de uz exclusiv alimentar).

- Apa minerala naturali necarbogazoasi (plati) - apd purd din punct de vedere microbiologic, care
isi are originea inir-un zdcamdnt/acvifer subteran si este exploatatd prin una sau mai multe emergente
naturale sau foraje.

Cerinte minime de calitate:

Produsele vor fi fabricate/imbuteliate intr-un sistem de management al sigurantei alimentului, potrivit
standardului ISO 22000/2005, sau echivalent.

Produsele trebuie si se regaseasca in Lista apelor minerale naturale recunoscute in Romdnia aprobati
prin Ordinul presedintelui Agentiei Nationale pentru Resurse Minerale nr. 7 din 13.01.2021 (publicat in
Monitorul Oficial al Romaniei, partea I, nr. 55 din 19.01.2021), sau si fie recunoscute de autoritatea
competentd dintr-un stat membru al Uniunii Europene.

Produsele trebuie sd indeplineasca cerintele prevazute in urmitoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul si desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sanatitii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificirile si completirile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei §i comercializirii alimentelor, cu modificarile si completirile ulterioare;

- Legea nr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificirile si completirile ulterioare;

- Normele tehnice de exploatare §i comercializare a apelor minerale, aprobate prin Hotdrrea
Guvernului nr. 1020 din 01.09.2005, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Regulamentul (UE) nr. 1129/2011 al Comisiei din 11.11.2011 de modificare a anexei II la
Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 al Parlamentului European si al Consiliului prin stabilirea unei liste a Uniunii
a aditivilor alimentari.

Produsele trebuie sd se incadreze in prevederile S.R. 4450:1997.

 Caracteristici __Condifii de admisibilitate.

Proprietiti organoleptice (produs imbuteliat)

Aspectul ambalajului curat, nedeformat, etichetat cu toate elementele de identificare
Aspectul continutului lichid limpede

Culoare incolorad

Miros si gust placut; fard miros si gust striin
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 Caracteristici  Conditii de admisibilitate

| Proprietiti fizico-chimice (produs imbuteliat)

Dioxid de carbon (CO,) min. 2500 mg/1 (doar pt. apa minerald naturald carbogazoasd)

Cerinte privind analizele microbiologice la sursi

Paraziti §i microorganisme patogene absenti ‘
Escherichia coli / alti coliformi absenti (la o temperatura de 37-44°C, in 250 ml proba)
Streptococi fecali absenti (in 250 ml proba)

Bacterii anaerobe sulfitoreductoare,
cu inmultire prin spori
Pseudomonas aeruginosa absenta (in 250 ml proba)

absente (in 50 ml proba)

Indicatori privind puritatea originii apei (Ia sursi)

Amoniu max. 0,5 mg/l

Zinc max. 5 mg/Il

max. 0,5 pg/l (exclusiv cei de origine animald, care nu
reactioneaza cu clorul)

max. 200 pg/l (lauril sulfat)

Fenoli (indice de fenoli)

Substante tensioactive
(care reactioneaza cu albastru de metilen)
Hidrocarburi policiclice aromatice

(cu exceptia fluorantrenului) max. 0,1 pg/l
Tetracloretan si tricloretilena max. 10 pg/l (insumati)
Trihalometani max. 100 pg/l (insumati)

- max. 0,1 pg/l (per component)

Pesticide / produse aseminitoare _max. 0.5 pg/l (insumati)

Cerinte privind analizele microbiologice dupi imbuteliere

Escherichia coli / alti coliformi absenti (la o temperatura de 37-44,5°C, in 250 ml proba)

Streptococi fecali absenti (in 250 ml proba)

Bacterii anaerobe sulfitoreductoare,
cu inmultire prin spori

absente (in 50 ml proba)

Pseudomonas aeruginosa absentd (in 250 ml proba)

Termen de valabilitate — minim 12 luni de la data producerii/imbutelierii; intre data
producerii/imbutelierii si data livrarii termenul va fi de maxim 60 de zile.

Ambalare - recipienti din material plastic (PET) de unica folosint3, cu capacitate de 0,5 litri, respectiv
de 2 litri; ambalaj exterior - baxuri de 6-24 recipienti/bax, foliate.

3.4.1.2 Lotul nr. 2 - BAUTURI RACORITOARE

Bauturi riacoritoare 33.210 nota nr. 2

Nota nr. 2 — Cerinte minime de calitate, proprietiti, garantie, conditii de ambalare — BAUTURI
RACORITOARE:

Definitie: Prin bduturi rdcoritoare se infeleg produsele fabricate din concentrate aromate, din sucuri
sau din sucuri concentrate de fructe, din siropuri de fructe si/sau de plante aromatice, din substante
aromatizante (naturale sau de sintezd), impreund cu apd potabili sau api minerald de masd, indulcitori
(zahdr, glucozd, zaharind, etc.), acizi alimentari, vitamine, coloranfi alimentari (naturali sau de sintezd), cu
sau fird adaosuri de dioxid de carbon. Nu se considerd biuturi ricoritoare nectarurile, biuturile Sfermentate
si cocteilurile de fructe.

Cerinte minime de calitate:

Produsele vor fi fabricate/imbuteliate intr-un sistem de management al sigurantei alimentului, potrivit
standardului ISO 22000/2005, sau echivalent.
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Produsele trebuie sd indeplineasca cerintele previzute in urmitoarele acte normative:
- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul si_desfacerea

alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sanatatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificarile si completarile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei $i comercializarii alimentelor, cu modificirile si completarile ulterioare;

- Legea nr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Regulamentul de punere in aplicare (UE) nr. 543/2011 al Comisiei din 07.06.2011 de stabilire a
normelor de aplicare a Regulamentului (CE) nr. 1234/2007 al Consiliului in ceea ce priveste sectorul fructelor
si legumelor si sectorul fructelor si legumelor prelucrate;

- Regulamentul (UE) nr. 1129/2011 al Comisiei din 11.11.2011 de modificare a anexei II la
Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 al Parlamentului European si al Consiliului prin stabilirea unei liste a Uniunii
a aditivilor alimentari.

Produsele trebuie si se incadreze 1n prevederile S.R. 10547:1995/A1:1999.

Caracteristici ‘ \ Condifii de admisibilitate

Proprietati organoleptice

Aspectul ambalajului Ambalaj curat, marcat corespunzitor.

Lichid omogen, fie limpede, fie opalescent, fard sediment sau impuritati in

Aspectul produsului . o o . . .
suspensie, cu culoare specifica materiilor prime folosite.

Consistenta Fluida

Placut, aromat, caracteristic fructelor, plantelor sau substantelor

Miros . . .. ..
aromatizante folosite, fird miros strain.

Placut, dulce sau dulce acrisor, usor acidulat in cazul celor cu adaos de
Gust dioxid de carbon, caracteristic fructelor, plantelor sau substantelor
aromatizante folosite, fard gust striin.

Proprietiti fizico-chimice

Substanta uscata solubild min. 8°R (grade refractometrice)

Termen de valabilitate — minim 6 luni de la data producerii/imbutelierii; intre data
producerii/imbutelierii si data livrarii termenul va fi de maxim 30 de zile.

Ambalare - recipienti din sticla, material plastic sau carton, de unici folosint3, cu capacitate de maxim
2,5 litri; ambalaj exterior - baxuri de 6-24 recipienti/bax, foliate.

3.4.1.3 Lotul nr. 3 - SUC NATURAL DIN FRUCTE

1 | Suc/ nectar de caise 1 252 3.987
2 | Suc de mere | 282 4.647 nota nr. 3
3 | Suc de portocale 1 273 4.650

Nota nr. 3 - Cerinte minime de calitate, proprietiti, garantie, conditii de ambalare — SUC NATURAL
DIN FRUCTE:

Se accepti:

- Suc de fructe - Produsul fermentabil, dar nefermentat, obtinut din partea comestibili a fructelor
sandtoase §i coapte, proaspete sau conservate prin refrigerare sau congelare, din una sau mai multe varietdati
amestecate, care are culoarea, aroma §i gustul caracteristice sucului fructului din care provine.

Aroma, pulpa si celulele obtinute prin mijloace fizice adecvate din aceeasi specie de fructe pot fi
restituite sucului.

In cazul citricelor, sucul trebuie si fie extras din endocarp.

Partile sau componentele samburilor, semintelor si cojilor nu sunt incorporate in suc.

La producerea sucului de fructe, este autorizat amestecul de suc de fructe cu piure de fructe.

- Suc de fructe concentrat - Produsul obfinut din suc de fructe din una sau mai multe specii de fructe
prin indepdrtarea fizicd a minim 50% din continutul de apd.
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Aroma, pulpa si celulele obtinute prin mijloace fizice adecvate din aceeasi specie de fructe pot fi
restituite sucului de fructe concentrat.

- Suc de fructe obtinut din concentrat - Produsul obtinut prin reconstituirea sucului de fructe
concentrat, cu apd potabild.

Aroma, pulpa si celulele obtinute prin mijloace fizice adecvate din aceeasi specie de fructe pot fi
restituite sucului de fructe obtinut din concentrat.

Sucul de fructe obtinut din concentrat trebuie si fie preparat prin procedee adecvate, prin care s se
pastreze caracteristicile fizice, chimice, organoleptice si nutritionale esentiale ale unui tip mediu de suc din
fructele respective.

La producerea sucului de fructe obtinut din concentrat, este autorizat amestecul de suc de fructe si/sau
de suc de fructe concentrat cu piure de fructe si/sau cu piure de fructe concentrat.

- Suc de fructe extras cu apa - Produsul obtinut prin difuzia in apd a fructului cu pulpa intreg (al
cdrui suc nu poate fi extras prin mijloace fizice) sau a fructului intreg deshidratat.

- Nectar de fructe - Produsul fermentabil, dar nefermentat, care se obtine prin addiugarea de apd, cu
sau fard adaosul de zaharuri si/sau de miere, la sucul de fructe, la sucul de fructe concentrat, la sucul de fructe
obtinut din concentrat, la piureul de fructe si/sau la piureul de fructe concentrat si/sau la un amestec din aceste
produse.

fn cazul nectarurilor de fructe produse fird adaos de zaharuri sau cu o valoare energetici redusa,
zaharurile pot fi inlocuite total sau partial cu indulcitori.

Aroma, pulpa si celulele obtinute prin mijloace fizice adecvate din aceeasi specie de fructe pot fi
restituite nectarului de fructe.

Cerinte minime de calitate:

Produsele vor fi fabricate/imbuteliate intr-un sistem de management al sigurantei alimentului, potrivit
standardului ISO 22000/20035, sau echivalent.

Produsele trebuie sa indeplineasca cerintele previzute in urmitoarele acte normative:

- Norme de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea, pdstrarea, transportul §i desfacerea
alimentelor, aprobate prin Ordinul ministrului sanitatii nr. 976 din 16.12.1998, cu modificirile si completarile
ulterioare;

- Ordonanta de Urgentd a Guvernului nr. 97 din 21.06.2001 privind reglementarea productiei,
circulatiei si comercializarii alimentelor, cu modificirile si completirile ulterioare;

- Legea nr. 150 din 14.05.2004 privind siguranta alimentelor, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Regulamentul de punere in aplicare (UE) nr. 543/2011 al Comisiei din 07.06.2011 de stabilire a
normelor de aplicare a Regulamentului (CE) nr. 1234/2007 al Consiliului in ceea ce priveste sectorul fructelor
si legumelor si sectorul fructelor si legumelor prelucrate;

- Regulamentul (UE) nr. 1129/2011 al Comisiei din 11.11.2011 de modificare a anexei II la
Regulamentul (CE) nr. 1333/2008 al Parlamentului European si al Consiliului prin stabilirea unei liste a Uniunii
a aditivilor alimentari.

Produsele trebuie sd se incadreze in prevederile Directivei 2012/12/UE a Parlamentului European
si a Consiliului din 19 aprilie 2012, de modificare a Directivei 2001/112/CE a Consiliului, privind
sucurile de fructe i anumite produse similare destinate consumului uman.

Caracteristici

Condifii de admisibilitate

Proprietati organoleptice

Aspectul recipientelor:

- exterior
- interior

- curat, inchis ermetic, nedeformat, imprimat cu toate elementele de identificare;
- curat, nedeteriorat, fara exfolieri.

Aspectul sucului

Caracteristic tipului de suc (opalescent, omogen, cu sediment).

Placut, caracteristic fructelor din care provine sucul. Firi miros strdin (de

Mi .

1108 mucegai, de fermentat).
Gust Placut, bine exprimat, specific fructelor din care este obtinut sucul.
Culoare Specificd fructelor din care provine sucul.

Proprietiti fizico-chimice

Substante solubile

min. 11°R (grade refractometrice - densitate minima in raport cu apa, la 20-22°C)

Corpuri strdine lipsa
Aciditate totala titrabila max. 2%
Cenusa insolubila in HCI max. 0,1%

Continut de pulpi de fructe

min. 25% (pentru produsul nectar din caise)

Continut de suc si/sau piure

min. 40% (pentru produsul nectar din caise)
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Termen de valabilitate — minim 4 luni de la data livririi.

————Ambalare-recipienti din sticl, material plastic sau carton, de unic# folosinti, cu capacitate de 2 litri;
ambalaj exterior - baxuri de 6-24 recipienti/bax, foliate.

3.4.1.4 Lotul nr. 4 - VIN

i

notanr. 4

Nota nr. 4 — Cerinte minime de calitate, proprietiti, garantie, conditii de ambalare — VIN:

Definitie: Vinul - produs alimentar obtinut exclusiv prin fermentarea alcoolicd, totald sau parfiald, a
strugurilor proaspeti, presati ori nu, sau a mustului de struguri.
Se accepta vin de calitate superioara sau vin cu denumire de origine controlati.

Cerinte minime de calitate:

Produsele vor fi fabricate/imbuteliate intr-un sistem de management al sigurantei alimentului, potrivit
standardului ISO 22000/2005, sau echivalent.

Produsele trebuie sa indeplineasca cerintele prevazute in urmitoarele acte normative:

- Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17.12.2013 de
instituire a unei organizari comune a pietelor produselor agricole;

- Legea nr. 164 din 24.06.2015 a viei si vinului in sistemul organizirii comune a pietei vitivinicole;

- Normele metodologice de aplicare a Legii viei si vinului in sistemul organizdrii comune a pietei
vitivinicole (nr. 164/20135), aprobate prin Hotrarea Guvernului Romaniei nr. 512 din 20.07.2016.

Caracteristici

Condifii de admisibilitate

Proprietati organoleptice
Aspect limpede-cristalin, fard sediment;
Culoare de la alb - ver‘zu.i, alp - gejllbui, ‘galjben - 've{zui, péna la galben — auriu, roz sau
rogu, caracteristica tipului de vin si vechimii
Miros caracjceristic de vin, féré mirqs strdin, aromd caracteristicd pentru vinurile
valorificate cu denumirea de soi
Gust placut, armonios, tipic podgoriei sau zonei de producere, fira gust strain

Proprietati fizico-chimice
Tarie alcoolicd dobanditd
(concentratie alcoolici)

- minim 11% volum (la 20°C)

- maxim 18 miliechivalenti pe litru sau 1,08 g/l acid acetic pentru vinurile
Aciditate volatila albe;
- maxim 20 miliechivalenti pe litru sau 1,2 g/l acid acetic pentru vinurile rosii.
- maxim 200 mg/l pentru vinurile albe;
- maxim 150 mg/I pentru vinurile rosii.

Pentru vinurile al caror continut de zaharuri exprimat prin suma glucoza +
fructoza este egal cu sau mai mare de 5 g/1:
- maxim 250 mg/l pentru vinurile albe;
- maxim 200 mg/I pentru vinurile rosii;
- maxim 350 mg/l pentru vinurile albe care au dreptul la una dintre
urmatoarele denumiri de origine controlata: Murfatlar, Cotnari, Térnave,
Pietroasa, Valea Calugareasca.

Continut total de anhidrida
sulfuroasa

Termen de valabilitate — minim 6 luni de la data livririi.

Ambalare - recipienti din sticla, cu capacitate de maxim 1 litru; ambalaj exterior — cutii de carton (6-24
recipienti/cutie),

3.4.1.5 Lotul nr. 5 - BERE

nota nr. 5
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Nota nr. 5 — Cerinte minime de calitate, proprietiti, garantie, conditii de ambalare — BERE:

— —Definitie: Berea - biuturé alcoolicd obtinutd din-drojdie-de-bere; malt; hamei si-apa:
Se accepta bere blonda, filtratd, pasteurizatd, cu concentratia alcoolici cuprinsa intre 3,5-5,5%.
Cerinte minime de calitate:

Produsele vor fi fabricate/imbuteliate intr-un sistem de management al sigurantei alimentului, potrivit
standardului ISO 22000/2005, sau echivalent.

| Caracteristici |  Conditii de admisibilitate | o

Proprietati organoleptice

Aspect Limpede-cristalin, fard sediment

Culoare Galben ardmie

Miros Caracteristic, fird miros striin, cu aromi caracteristici
Gust Plicut, armonios, fara gust strain

Proprietiti fizico-chimice
Tarie alcoolicd dobanditd
(concentratie alcoolica)

3,5 -5,5% volum (la 20°C)

Termen de valabilitate — minim 3 luni de la data livririi.

Ambalare — recipienti etansi din metal, cu capacitate de 500 mililitri; ambalaj exterior - baxuri de 6-24
recipienti/bax, foliate.

3.4.2 Disponibilitate

Contractantul va livra produsele, lunar, in baza comenzilor transmise de Autoritatea contractanta, in cel
mult sapte zile de la data transmiterii comenzii.

In functie de activitatile si misiunile neprevizute, la solicitarea Autorititii contractante, Contractantul
va livra produsele si la termene mai mari/mai mici de o luna.

3.5. Extensibilitate/Modernizare — nu este cazul
3.5.1 Garantie

Garantia trebuie s acopere toate costurile rezultate din remedierea defectelor / inlocuirea produselor
depreciate sau cu vicii ascunse, in perioada/termenul de valabilitate, dar fara a se limita la:
i. ambalaje, inclusiv furnizarea de material protector pentru transport (carton, cutii, lazi etc.);
ii. transport prin intermediul transportatorului, inclusiv de transport international (daca este aplicabil);
Termenele de valabilitate sunt cele specificate la pct. 3.4.1.1 — 3.4.1.5 din Caietul de sarcini, pentru
fiecare produs/sortiment in parte.
Eventualele cantititi de produse depreciate sau cu vicii ascunse vor fi sesizate in scris Contractantului,
in termen de 24 de ore de la constatare, acesta fiind obligat si le inlocuiasca, gratuit, cu produse
corespunzatoare, in termen de maxim cinci zile.

3.5.2 Livrare, ambalare, etichetare, transport si asigurare pe durata transportului

Livrarile se vor efectua lunar, in baza comenzilor transmise de Autoritatea contractanti.

Contractantul este responsabil pentru livrarea in termenul agreat al produselor si se considerd ci a luat
in considerare toate dificultitile pe care le-ar putea intAmpina in acest sens si nu va invoca nici un motiv de
intarziere sau costuri suplimentare.

Produsele vor fi livrate, cantitativ si calitativ, in urmatoarele locatii:

: Be,rteﬁ;ciari; o

' Adresa punctului de livrare . Obs.

str. Fulgerului nr.1, Constanta punct principal de livrare

U.M. 02192 Constanta - — - — -
str. Prelungirea Santinelei, Palazu Mare, Constanta | 1in perioada iunie - septembrie

U.M. 02028 Constanta Port Constanta — dana 0 (militara)

Modalitatea de ambalare este specificata la pet. 3.4.1.1 — 3.4.1.5 din Caietul de sarcini, pentru fiecare
produs/sortiment in parte.

Toate ambalajele sunt nefacturabile. Ambalajele trebuie si fie curate, lipsite de corpuri striine si nu
trebuie sa prezinte pierderi de lichid si/sau de dioxid de carbon.

Produsele livrate vor fi marcate (etichetate) — atit pe ambalajul individual, cit si pe ambalajul exterior —
cu elementele obligatorii, cu declaratiile nutritionale obligatorii, respectiv cu mentiunile suplimentare (daci este
cazul), prevazute de urmétoarele regulamente:
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- Regulamentul (CE) nr. 1924/2006 al Parlamentului European si al Consiliului din 20.12.2006 privind
mentiunile nutritionale si de sanatate inscrise pe produsele alimentare;

- Regulamentul (UE) nr. 1169/2011 al Parlamentului European si al Consiliului din 25.10.2011 privind
informarea consumatorilor cu privire la produsele alimentare;

- Normele metodologice de aplicare a Legii viei si vinului in sistemul organizdrii comune a pietei
vitivinicole (nr. 164/2015), aprobate prin Hotararea Guvernului Roméniei nr. 512 din 20.07.2016 (doar pentru
lotul nr. 4 — Vin).

Elementele pr1v1nd marcarea (etichetarea) produselor sunt urmatoarele

Mentiuni referitoarela , ‘ L Obs.
denumirea produsului
lista ingredientelor daci este cazul
substantele are provoaci alergii sau intolerantd daci este cazul
cantitatea anumitor ingrediente sau categorii de ingrediente daca este cazul
cantitatea netd de produs alimentar
data durabilititii minimale sau data-limiti de consum daci este cazul

conditiile speciale de pastrare si/sau conditiile de utilizare

numele sau denumirea comerciald si adresa operatorului sau a importatorului

pentru bauturile care contin mai mult de 1,2% de alcool in volum, concentratia alcoolica
dobanditi

declaratie nutritionala daca este cazul

mentiuni suplimentare obligatorii (conform Anexei III la Regulamentul (UE) nr. 1169/2011 al
Parlamentului European si al Consiliului din 25.10.2011 privind informarea consumatorilor cu | daca este cazul
privire la produsele alimentare)

Contractantul va ambala si eticheta produsele furnizate astfel incit si prevind orice dauni sau
deteriorare in timpul transportului acestora citre destinatia stabiliti. Daci este cazul, ambalajul trebuie prevazut
astfel incat sa reziste, fara limitare, manipularii accidentale si/sau precipitatiilor din timpul transportului. in
stabilirea marimii si greutatii ambalajului, Contractantul va lua in considerare, acolo unde este cazul, distanta
fatd de destinatia finald a produselor furnizate si absenta facilititilor de manipulare la punctele de livrare.

Transportul si toate costurile asociate sunt in sarcina exclusivi a Contractantului. Destinatia de livrare
este cea comunicata pentru fiecare produs/sortiment in parte.

Transportul produselor se va efectua cu mijloace de transport specializate, pentru care Contractantul
(sau proprietarul acestora, dupa caz) are obligatia de a detine toate autorizatiile necesare, conform legislatiei in
vigoare. Transporturlle vor fi organizate astfel incat livrarea si fie incheiata in ziva stabiliti (zi lucritoare) pani
la orele 13%. La fiecare livrare va fi prezent un reprezentant al Contractantului.

Produsele vor fi asigurate impotriva pierderii sau deteriorarii intervenite pe parcursul transportului si
cauzate de orice factor extern. Costurile asociate asigurarii sunt in sarcina exclusivi a Contractantului.

3.5.3 Operatiuni cu titlu accesoriu — nu este cazul

3.5.3.1 Testare

Pe perioada deruldrii contractelor de furnizare, Autoritatea contractanti isi rezerva dreptul de a testa
produsele receptionate, pentru verificarea conformitatii cerintelor minime de calitate, la orice laborator de profil
neutru (care nu apartine Ministerului Apararii Nationale, ofertantilor sau producitorilor), certificat / acreditat in
sistem RENAR sau echivalent.

In situatia in care rezultatul testirii este necorespunzator, Autoritatea contractantd va notifica
Contractantul, in vederea inlocuirii, pe cheltuiala sa §i fara nici un fel de costuri din partea Autorititii
contractante, a intregului lot de produse din care a facut parte proba necorespunzitoare, in termen de trei zile.

3.5.3.2 Instruirea personalului pentru utilizare — nu este cazul

3.5.3.3 Mentenanta preventivi in perioada de garantie — nu este cazul
3.5.3.4 Mentenanta corectiva in perioada post-garantie — nu este cazul
3.5.3.5 Suport tehnic — nu este cazul

3.5.3.6 Piese de schimb si materiale consumabile pentru activititile din programul de
mentenanti corectiva dupd expirarea garantiei - nu este cazul

3.5.4 Mediul in care este operat produsul
Produsele vor fi pastrate/depozitate in spatii corespunzitoare, avizate sanitar-veterinar.
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3.5.5 Constrangeri privind locatia unde se va efectua livrarea

_ Lapunctele de livrare nu exista facilitati de manipulare mecanizati

3.6 Atributiile si responsabilitatile Partilor

Autoritatea contractantd va pune la dispozitia Contractantului, cu promptitudine, orice informatii si/sau
documente pe care le detine si care pot fi relevante pentru realizarea Contractului.

In masura in care Autoritatea contractanti nu furnizeazi datele/informatiile/documentele solicitate de
catre Contractant, termenele stabilite in sarcina Contractantului pentru furnizarea produselor se prelungesc in
mod corespunzitor.

Autoritatea contractanta se obliga sd respecte dispozitiile din prezentul Caiet de sarcini.

Autoritatea contractantd isi asumd raspunderea pentru veridicitatea, corectitudinea si legalitatea
datelor/informatiilor/documentelor puse la dispozitia Contractantului in vederea indeplinirii Contractului. n
acest sens, se prezumd cd toate datele/informatiile/documentele prezentate Contractantului sunt insusite de citre
conducatorul unitatii si/sau de catre persoanele in drept avand functie de decizie care au aprobat respectivele
documente.

Autoritatea contractantd va colabora, atdt cat este posibil, cu Contractantul pentru furnizarea
informatiilor pe care acesta din urma le poate solicita in mod rezonabil pentru realizarea Contractului.

Autoritatea contractanta are obligatia sa desemneze, in termen de 5 zile de la semnarea contractului,
persoana de contact.

Autoritatea Contractantd se obligd sd receptioneze produsele furnizate si si certifice conformitatea
astfel cum este prevazut in prezentul Caiet de sarcini.

Autoritatea Contractantd poate notifica Contractantul cu privire la necesitatea revizuirii/respingerea
produselor. Solicitarea de revizuire/respingerea va fi motivata, cu comentarii scrise.

Autoritatea contractanti are dreptul de a rezolutiona/rezilia contractul atunci cand se respinge produsul
livrat, de doud ori, pe motive de calitate.

Receptia produselor se va realiza conform procedurii prevazute in prezentul Caiet de sarcini.

Autoritatea contractantd se obligd sa plateasca pretul contractului citre Contractant, in termen de
maximum 30 de zile de la data inregistrarii facturii in original la sediul Achizitorului si a documentelor
Justificative mentionate in prezentul Caiet de sarcini.

4 Documentatii ce trebuie furnizate Autorititii contractante in legituri cu produsele

Termen limita de punere la
‘ dispozitie .~

Documentatii furnizate de Contractant
(toate documentatiile vor fi in limba romind)

1 | Certificat de calitate

2 | Certificat de garantie

in momentul livrarii
Declaratie de conformitate (privind respectarea prevederilor

3 | Regulamentelor CE/UE enumerate la pct. 3.4.1.1-3.4.1.5 din Caietul de
sarcini, pentru fiecare produs/sortiment in parte)

5 Receptia produselor

Receptia produselor se va efectua in ziua in care acestea ajung in punctele de livrare, pe baza de proces-
verbal semnat de Contractant i Autoritatea contractanta.

Receptia produselor se va realiza in doui etape, respectiv:

- receptia cantitativd - prin numdrarea si/sau cantarirea bucati cu bucata (piesa cu piesd) a produselor si
compararea cu datele inscrise in comanda, in documentele de livrare si pe etichetd/ambalaj;

- receptia calitativd - prin aspectarea/verificarea proprietatilor organoleptice, compararea datelor
inscrise in certificatele de calitate si certificatele de garantie cu cele inscrise pe eticheta si pe ambalaj, precum si
cu cerintele minime de calitate din Caietul de sarcini (si asumate de Contractant prin propunerea tehnici).

Referitor la receptia calitativa, proces-verbal de receptie va include unul din urmétoarele rezultate:

a) acceptat; b) acceptat cu observatii minore; c¢) refuzat.

Criteriile referitoare la rezultatul receptiei calitative, numarul defectelor identificate, precum si

termenul de remediere/inlocuire, sunt detaliate in tabelul urmaitor:

Rezultatul Numirul ' Termen
receptiei defectelor Tipul defectelor identificate Modalitati de remediere de
calitative identificate i reniediere

Nu a fost identificat niciun defect.
Acceptat - Produsele corespund in totalitate cerintelor | Nu este cazul -
minime de calitate din Caietul de sarcini.

10din 12



Rezultarul Numdrul Termen
receptiei defectelor Tipul defectelor identificate .. Modalitiati de remediere de__
calitative - remediere

.| Curdtarea ambalajelor murdare pe
Maxim 5% din totalul ambalajelor loc (la momentul receptiei) de )
individuale sunt murdare catre reprezentantul
contractantului

Acceptat ] . .
cu Maxim 5% din totalul ambalajelor
observatii maxim 3 | individuale sunt deformate
minore Maxim 5% din ambalajele exterioare nu Nu este cazul .

sunt etichetate corespunzitor sau nu contin

toate elementele prevazute la pet. 3.5.2 din

Caietul de sarcini

In situatia identificirii a mai mult de 3

defecte din cele identificate mai sus si care | ; ., .

. ’ Inlocuirea intregului lot cu

nu pot fi remediate de reprezentantul roduse corespunzitoare

Contractantului pe loc (la momentul p P

receptiei)

AP : s . " 48 de

Refuzat peste 3 | Ambalajele individuale nu sunt etichetate | Inlocuirea cantitdtii de produse ore

sau nu contin toate elementele previzute la | neetichetate / etichetate

pct. 3.5.2 din Caietul de sarcini necorespunzator

Aspectul, consistenta, mirosul, gustul 5 . .

. ; . Inlocuirea intregului lot cu

si/sau culoarea produsului nu corespunde N

T ) ) . produse corespunzitoare

descrierilor din Caietul de sarcini

6 Modalititi si conditii de plati

Pentru produsele livrate, contractantul va emite facturd fiscald, care va avea mentionat numdrul
contractului, datele de emitere si de scadentd. Factura va fi emisi dupad semnarea de citre Autoritatea
contractantd a procesului verbal de receptie, prin care se confirma livrarea si acceptarea produselor ( remediereca
eventualelor defecte constatate — dupi caz).

Procesul verbal de receptie va insoti factura si reprezinta elementul necesar realizirii platii, impreuna
cu celelalte documente previzute la pet. 4 al Caietului de sarcini.

Plétile in favoarea Contractantului se vor efectua prin virament (cu ordin de platd) in cont deschis la
Trezorerie, in termen de 30 de zile de la data receptiei (acceptirii) produselor.

7 Cadrul legal care guverneazi relatia dintre Autoritatea/entitatea contractanti si Contractant
(inclusiv in domeniile mediului, social si al relatiilor de muncs)

Ofertantul devenit Contractant are obligatia de a respecta in executarca Contractului, obligatiile
aplicabile in domeniul mediului, social si al muncii instituite prin dreptul Uniunii, prin dreptul national, prin
acorduri colective sau prin dispozitiile internationale de drept in domeniul mediului, social si al muncii
enumerate in anexa X la Directiva 2014/24, respectiv:

i. Conventia nr. 87 a OIM privind libertatea de asociere si protectia dreptului de organizare;
ii. Conventia nr. 98 a OIM privind dreptul de organizare si negociere colectivi;
iii. Conventia nr. 29 a OIM privind munca fortata;
iv. Conventia nr. 105 a OIM privind abolirea muncii fortate;
v. Conventia nr. 138 a OIM privind vérsta minima de incadrare in munca;
vi. Conventia nr. 111 a OIM privind discriminarea (ocuparea fortei de munca si profesie);
vii. Conventia nr. 100 a OIM privind egalitatea remuneratiei;
viii. Conventia nr. 182 a OIM privind cele mai grave forme ale muncii copiilor;
ix. Conventia de la Viena privind protectia stratului de ozon si Protocolul siu de la Montreal privind
substantele care epuizeaza stratul de ozon;
X. Conventia de la Basel privind controlul circulatiei transfrontaliere a deseurilor periculoase si al
elimindrii acestora (Conventia de la Basel);
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xi. Conventia de la Stockholm privind poluantii organici persistenti (Conventia de la Stockholm);
xii. Conventia de la Rotterdam privind procedura de consimtimént prealabil in cunostintd de cauza,

aplicabilda anumitor produsi chimici periculosi si pesticide care fac obiectul comertului international
(UNEP/FAO) (Conventia PIC), 10 septembrie 1998, si cele trei protocoale regionale ale s

(ot

Adrlan MIH{

-STRUGARU
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